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自家製スモークサーモンとルッコラ<トマトソース>  ￥ 900


その日の魚介でつくる<トマトソース>              ￥1100


６種類のきのこと明太子<ガーリックソース>　　　  ￥ 930


あさりとホウレン草<ガーリックソース>　　　　　  ￥ 790


温泉卵とガーリックのカルボナ−ラ<クリームソース> ￥ 980


バジルとベーコン<バジルソース>　　　　　　　　  ￥ 860




















栗のほこほこモンブラン　　　　　　　　　　　　  ￥ 720


木苺のムース　　　　　　　　　　　　　　　　　  ￥ 780


スフレショコラ　　　　　　　　　　　　　　　　  ￥ 640


焼きリンゴのタルト　　　　　　　　　　　　　　  ￥ 720








Dessert <デザート>





RESTAURANT NAKABAYASHI menu





Pasta <パスタ>





Main Course <メインコース　魚・肉>





本日の鮮魚料理　　　　　　　　　　　　　　　　　￥1500


骨付き小羊の香草グリル                      　　￥1400


フランス産鴨胸肉のグリル                    　　￥1250


帆立と完熟トマトのアクアパッツァ            　　￥1700








厳選鮮魚のカルパッチョ　　　　　　　　　　 　　 ￥ 900


魚介のフリット                             　　 ￥1200


三色のガーリックトースト                   　　 ￥ 700


厳選鮮魚のクリュ、菜園風                   　　 ￥1000


メインレタスのサラダ、シェフのスタイルで   　　 ￥ 650


フレッシュトマトとモッツァレラのサラダ     　　 ￥ 650








Appetizer <前菜>
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